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Weihnachten im 
Restaurant Roseneck 

 
Menü I 

(26,50 p.P.) 
 

Amuse Bouche 
 

*** 
Rosenkohlsuppe mit krossem Bacon, 

gebratenen Rosenkohlblättern und Thymian 
 

*** 
Knusprige Weihnachtsente 

gefüllt mit Rosinen und Äpfeln, 
dazu Wirsing, Rotkohl und Knödel 

 
*** 

Bratapfel mit Vanillesauce 
 
 

Menü II 
(29,- p.P.) 

 
Apfel-Sellerie-Salat mit Honig und Nüssen 

 
*** 

Barbarie-Entenbrust in Honig-Gewürz  
mit Orangensoße, glacierten Zuckerschoten und 

Pastinakenpüree 
 

*** 
Bratapfel mit Vanillesauce 
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Menü III 
(38,- / ohne Suppe: 34,- €) 

 
Jakobsmuscheln auf Shiitakepilze und kleinem Salat 

 
*** 

Wildconsommè mit Hirschfiletstreifen und Wurzelgemüse 
 

*** 
Gänsekeule mit Kartoffel-Pfifferlingsroulade und Rotkohl 

 
*** 

Feigen in Portwein pochiert an  
Schokoladeneis und Vanillesauce 

 
 

Menü IV 
(37,- / ohne Wachtelbrust: 31,- p.P.) 

 
Rosenkohlsuppe mit krossem Bacon, gebratenen 

Rosenkohlblättern und Thymian 
 

*** 
gebratene Wachtelbrust an Traubenragout und kleinem Salat 

 
*** 

Hirschkalbssteak mit Pflaumen-Wildsauce,  
Kartoffel-Birnenpüree und Rotkohl 

 
*** 

Bratapfel mit Vanillesauce 
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Menü V 
( 37,- / ohne Salat: 31,- p. P.) 

 
 Feldsalat mit gebratenen Birnen, Wallnüssen und Entenbrust 

oder Wildschweinschinken 
 

*** 
Kürbiscremesuppe mit gebratener Riesengarnele 

 
*** 

Rehmedaillons mit Rotweinzwiebeln, Rosenkohl und 
Thymiankartoffeln 

 
*** 

pochierte Birnen zweierlei an Vanilleeis und  
Mousse au chocolat 

 
 

Specials 
 

Suppe oder Salat 
 

*** 
Knusprige Weihnachtsente gefüllt mit Rosinen und Äpfel, dazu 

Wirsing, Rotkohl und Knödel 
 

 oder 
 

Knusprige Gans, gefüllt mit Backpflaumen und Kräutern, dazu 
Rosenkohl, Rotkohl und Klöße 

 
*** 

Dessert Ihrer Wahl aus unserer Speisekarte 
 

(Gans 86,- / als Menü 110,- 
halbe Gans 48,- / als Menü 62,-) 

 


